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SS2 |ASS ES DIR
SCHMECKEN.

Willkommen im Giesinger Briu - schon, dass du da bist -
atme durch, jetzt wird's guad.

Ob mit groBem Hunger oder nur auf a kiihles Helles - bei uns
bist du richtig. Regional, nachhaltig & ehrlich - weil's besser
schmeckt, wenn man weiR, wo's herkommt:

* Fleisch vom Strohschwein & Simmentaler Rind aus
artgerechter Haltung von kleinbiuerlichen Betrieben
aus dem Alpenvorland

« Wurstwaren von der Landmetzgerei Gassner aus
Amerang - handgemacht wie friiher

« Enten aus Freilandhaltung vom Lugeder Hof in AltGtting

- Regionaler Fisch aus nachhaltiger Zucht von der
Koppelmiihle in Markt Schwaben

« Kartoffeln vom Bioland-Hof Hatzlhof in Esting

« Eier aus Bio-Betrieben im Landkreis Erding

Ohne Schnickschnack: keine Geschmacksverstarker, keine
kiinstlichen Konservierungsstoffe - nur echter Geschmack.
Logisch. Lust auf was Pflanzliches mit ganz schon viel
Geschmack? Einfach aufs \7 oder &2 Symbol achten.

Lass’s dir schmecken und schau wieder vorbei!
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AUSGEZEICHNETE e
BAYERISCHE AUSGEZEICHNETE
¢6¢ KUCHEL BIERKULTUR

Fiir die Bio-Speisen sind wir zertifiziert durch:
DE-OK0-037 Kontrollstelle

Vvegetarisch w vegan
GIESINGER WIRTSHAUSKLASSIKER

Portion knusprige Freiland-Ente

- Vom Gefliigelhof Lugeder aus Altotting -
mit hausgemachtem Apfelblaukraut, zwei Kartoffelknddel
und kraftiger Soe 25.90

Rosa gebratene Rinderlende von der oberbayerischen Firse
- Hochwertiges Rindfleisch aus dem Alpenvorland -
lang dereift und mit hausgemachtem Trebersenf mariniert.
Dazu gibt's geschmortes Marktgemiise, kriftige Bierzwiebeln,
abgebriunte Bio-Minikartoffeln und a feine Thymian-
RotweinsoR 29.90

STROHSCHWEIN
Leber vom bayerischen Strohschwein NG
geschnetzelt, mit kraftiger Balsamico-SoRe, geschmorten
Bierzwiebeln und Dunst-Apfeln, serviert mit Bio-Kartoffel-
Rauchpaprika-Stampf 17.90

Marktfrischer Salat

- wechselnder, saisonaler und der Jahreszeit entsprechender Mix -
Blatt- und Zupfsalate, regionales Rohkostdemiise & gerostete
Kichererbsen. Dazu unsere Treberkruste vom Bicker Seidl 11.90 \/

+ mit gefiilltem Obatzda-Bratapfel und Zwetschgen + 9.90 \/
* mit Quinoa-Griinkohlstrudel und Blaukraut-Dressing + 7.90 &7
+ mit gegrilltem Saiblingsfilet von der Koppelmiihle + 12.90

Bachsaiblingsfilet vom Grill .
- von der Koppelmiihle aus Markt Schwaben - KO
kross auf der Haut gebraten, mit Bio Kartoffel-Rauchpaprika-
Stampf, feiner WeiRbiersoRe und dediinsteten Streifen vom
Marktgemiise 27.90

SCHEREI
PPELMUHLE

VORNEWEG

Kleine kraftige Tafelspitzbriihe
wahlweise mit hausgemachten Pfannkuchenstreifen
oder handgedrehtem Leberknddel 4.90

SiiBkartoffel-Siippchen
Cremige Suppe mit knusprigen Sellerie-Chips 1.90 &7

Giesinger Wirtshauspfandl (ab 2 Personen)

Knuspriges Stiickerl Ente vom Lugeder Hof, Schweinsbraten
vom Strohschwein und Wildbratwiirste vom Hausmetzger,
serviert mit 2 Kartoffelknddel, hausgemachtem Apfelblaukraut
und kriftiger DunkelbiersoRRe 28.90 p.P.

Vitello Bavaria

Zartes Kalbfleisch, hauchdiinn aufgeschnitten, serviert mit
cremiger Brauhaus-Creme, frischen Krdutern, knusprigen
Brezn-Chips und kleinem Salatbouquet 19.90

Tartar vom oberbayerischem Rind

- Frisch durchgelassen und mit traditionellen Zutaten -
Bio-Eidelb, rote Zwiebeln, Sardellen, Kapern, mit Treber-
Rruste vom Backer Seidl zum selbst anmachen 21.90

Original Wiener Schnitzel

-Vom Chiemgauer Kalb und aus der Hiifte geschnitten -
goldbraun gebacken, serviert mit Bio-Bratkartoffeln, hand-
geriihrten Preiselbeeren g unbehandelter Bio-Zitrone 28.90

STROHSCHWEIN
Schweinsbraten vom Strohschwein Ble) ¢
- Regional, aus artgerechter Haltung und tdglich ofenfrisch -
mit Rriftiger DunkelbiersoRe, hausgemachtem Apfelblaukraut
und zwei Kartoffelknddel 19.90

Feines Gulasch vom Chiemgauer Hirsch
mit handgerollten Servietten-Knddel, dazu speckiger m
Rosenkohl, hausgemachtes Apfelblaukraut und

kaltgeriihrte Preiselbeeren 26.90
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FLEISCHLOS MAL ANDERS

mit geschmortem Wurzeldemiise, gepickelten Peperoni
und kraftigen Bierzwiebeln, mit -Rauchpaprika-
Stampf und hausgemachter BBQ-Creme 214.90 &7

mit hausgemachter Brauhaus Creme, frischem Rucola,
Gurken und Tomaten im rustikalem Weizenbun,

serviert mit und BBQ-SoRe 18.90 &7
Mit Andechser +2.90\/

-100% pflanzlich, ohne kiinstliche Aromen und Farbstoffe -
mit rauchiger BBQ-Creme, dazu und
knuspriges Karottenstroh 18.90 &2

- ausgewdhlte vegetarische und vegane Schmankerl, garantiert
ohne Geschmacksverstirker und Konservierungsstoffen -
Original Obatzda, veganer Paprika Aufstrich, gereifter
Andechser , vegane Pflanzerl, frischer Radi &
Kren und ein gekochtes , dazu dibt’s unsere
Treberkruste vom Bicker Seidl 18.90 \/

- mit wiirzigem Andechser -
Hausgemachte und handgeschabte , verfeinert
mit Alpenrahm, dazu abgeschmolzene Bierzwiebeln und
ein kleiner, marktfrischer Salat 18.90 \/

Vv w7
BROTZEIT UND PERFEKT ZUM BIER

3 Stiick vom Grill, serviert mit Blaukraut, speckigem
Rosenkohl, frischem Kren und unserer Treberkruste
vom Bicker Seidl 16.90

aus Coburder Brie, Limburger, rahmigem Frischkase und
verfeinert mit mildem Paprika. Serviert mit roten Zwiebeln,
Radieserl und einer reschen 12.90 \/

-100 % regional und garantiert ohne Geschmachsverstirker
von unserem Hausmetzger und der Andechser -
Mild derducherter Schinken g Leberkas vom Stroh-
schwein, wiirzige Strohschwein-Pfefferbeifer, dereifter
Andechser , Original Obatzda, frischer Radi &
Kren und ein gekochtes , dazu gibt’s unsere Treber-
Rruste vom Bicker Seidl 18.90

WAS SUSSES ZUM SCHLUSS

verfeinert mit Mandeln und Rosinen, dazu Apfelmus
und Zwetschgenrdster 14.90 \/

von unserem Cola-Mix mit hausgemachtem
Schoko-Soufflé und fruchtigem Beerenragout 10.90 \/7

@) 2.90 - Brotkorb 3.50
Kleiner, marktfrischer Salat mit Buttermilchdressing 5.50

www.giesinger-shop.de

Shopping beim Giesinger Brau ist eine
kostliche Angelegenheit. Vom Bier bis
zum Souvenir. Gleich zum Mitnehmen

oder online entdecken. el e

e eingerbrapade

WIRT_SHAUS "
Dienstag:bis Donnerstag16-23:Uhr
Freitag §'Samstag 1123 Uhr

Unsere Karte mit-den ] I Our Menu-n® |

e 1 r-hier » . Nz
Allergerien findet:Thr hier ! =

| Giesinrgb 5 &

Alle Preise in Euro und inRlusive MwSt.

Im Werk2 - Bei der Giesinger Brau Brauereifiihrung. Logisch.

In der Lerchenau brauen wir ordentlich Bier.
Komm vorbei und iiberzeug Dich selbst.
Schau uns iiber die Schultern. Wir zeigen Dir,
wie's Giesinger brauen geht.

NI <45 Werkz ~In der Lerchenau
Dienstag bis Freitad.10-18 Uhr ;.- ‘Mittwach bis Samstag 10-18 Uhr
Samstag 10 14:Uhr X

« Unsere Bio-Zutaten
und derén Produzenten

Fiirdie Bio-Speisen sind wir
2 zertifiziert durch:
DE-0K0-037 Kontrollstelle. findet Ihr hier.
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